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1. Магомедов, М. Д. Эффективное развитие мясоперерабатывающих предприятий как направление 

повышения продовольственной безопасности России : монография / М. Д. Магомедов, М. В. Карп ; 
Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего образования 
"Государственный университет управления". – 2-е изд. – Москва : Дашков и Кº, 2025. – 170 с. 
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2. Методы контроля качества и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов : 

[монография] / А. В. Мелещеня [и др.] ; под общ. ред. З. В. Ловкиса ; Национальная академия наук 
Республики Беларусь, РУП "Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по 
продовольствию". – Минск : ИВЦ Минфина, 2024. – 351 с. 
Содержание 

 
3. Совершенствование рациона питания населения, обеспечение качества и безопасности кулинарной 

продукции : сборник научных трудов Всероссийской научно-практической конференции с международным 
участием, посвященной памяти Почетного работника высшей школы Российской Федерации, доктора 
технических наук, профессора Георгия Георгиевича Дубцова. Ч. 1 / Министерство науки и высшего 
образования Российской Федерации, Федеральное государственное бюджетное образовательное 
учреждение высшего образования "Московский государственный университет пищевых производств" ; 
редкол.: Д. И. Быстров [и др.]; И. У. Кусова (отв. ред.). – Москва : Русайнс, 2024. – 368, [1] с. 
Содержание 

 
4. Совершенствование рациона питания населения, обеспечение качества и безопасности кулинарной 

продукции : сборник научных трудов Всероссийской научно-практической конференции с международным 
участием, посвященной памяти Почетного работника высшей школы Российской Федерации, доктора 
технических наук, профессора Георгия Георгиевича Дубцова. Ч. 2 / "Совершенствование рациона питания 
населения, обеспечение качества и безопасности кулинарной продукции", всероссийская научно-
практическая конференция, Министерство науки и высшего образования Российской Федерации, 
Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего образования "Московский 
государственный университет пищевых производств" ; ред.: Д. И. Быстров [и др.]; отв. ред. И. У. Кусова. – 
Москва : Русайнс, 2024. – 210, [1] с. 
Содержание 

 
5. Васюкова, А. Т. Методология специализированного питания и рационов на его основе : монография / 

А. Т. Васюкова, Д. А. Тихонов. – Москва : РУСАЙНС, 2024. – 140 с. 
Содержание 

 
6. Обоснование технологии кулинарной продукции с использованием творога и ингредиентов 

растительного происхождения : монография / Ф. В. Перцевой [и др.] ; под ред.: Ф. В. Перцевого, П. В. 
Гурского. – Москва : Русайнс, 2024. – 363 с. 
Содержание 

 
7. Васюкова, А. Т. Современные тенденции развития специализированного питания : монография / А. Т. 

Васюкова, Р. А. Эдварс, М. В. Васюков. – Москва : Русайнс, 2024. – 167, [1] с. 
Содержание 
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[монография] / Е. М. Моргунова, С. Н. Вислоухова, Е. В. Федоренко ; Национальная академия наук Беларуси, 
РУП "Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по продовольствию". – Минск : ИВЦ 

http://irbisplus.belal.by/cgi-bin/irbis64r_plus1/cgiirbis_64_ft.exe?IS_FIRST_AUTH=false&C21COM=F&I21DBN=BELAL_FULLTEXT&P21DBN=BELAL&Z21ID=guest
https://belal.by/resursy/bazy-dannykh
https://belal.by/uslugi/elektronnaya-dostavka-dokumentov
http://irbisplus.belal.by/cgi-bin/irbis64r_plus1/cgiirbis_64_ft.exe?LNG=&Z21ID=guest&I21DBN=BELAL_FULLTEXT&P21DBN=BELAL&S21STN=1&S21REF=&S21FMT=briefHTML_ft&C21COM=S&S21P03=i=&S21STR=630225
http://irbisplus.belal.by/cgi-bin/irbis64r_plus1/cgiirbis_64_ft.exe?LNG=&Z21ID=guest&I21DBN=BELAL_FULLTEXT&P21DBN=BELAL&S21STN=1&S21REF=&S21FMT=briefHTML_ft&C21COM=S&S21P03=i=&S21STR=629101
http://irbisplus.belal.by/cgi-bin/irbis64r_plus1/cgiirbis_64_ft.exe?LNG=&Z21ID=guest&I21DBN=BELAL_FULLTEXT&P21DBN=BELAL&S21STN=1&S21REF=&S21FMT=briefHTML_ft&C21COM=S&S21P03=i=&S21STR=630214
http://irbisplus.belal.by/cgi-bin/irbis64r_plus1/cgiirbis_64_ft.exe?LNG=&Z21ID=guest&I21DBN=BELAL_FULLTEXT&P21DBN=BELAL&S21STN=1&S21REF=&S21FMT=briefHTML_ft&C21COM=S&S21P03=i=&S21STR=630215
http://irbisplus.belal.by/cgi-bin/irbis64r_plus1/cgiirbis_64_ft.exe?LNG=&Z21ID=guest&I21DBN=BELAL_FULLTEXT&P21DBN=BELAL&S21STN=1&S21REF=&S21FMT=briefHTML_ft&C21COM=S&S21P03=i=&S21STR=630197
http://irbisplus.belal.by/cgi-bin/irbis64r_plus1/cgiirbis_64_ft.exe?LNG=&Z21ID=guest&I21DBN=BELAL_FULLTEXT&P21DBN=BELAL&S21STN=1&S21REF=&S21FMT=briefHTML_ft&C21COM=S&S21P03=i=&S21STR=630086
http://irbisplus.belal.by/cgi-bin/irbis64r_plus1/cgiirbis_64_ft.exe?LNG=&Z21ID=guest&I21DBN=BELAL_FULLTEXT&P21DBN=BELAL&S21STN=1&S21REF=&S21FMT=briefHTML_ft&C21COM=S&S21P03=i=&S21STR=630216


Минфина, 2024. – 136, [1] с. 
Содержание 

 
9. Функциональные продукты как новое направление пищевых технологий : коллективная монография / 

Л. В. Абдуллина [и др.] ; под ред. Г. С. Степановой ; Автономная образовательная организация высшего 
образования Центросоюза Российской Федерации "Российский университет кооперации", Казанский 
кооперативный институт. – Москва : Русайнс, 2024. – 153 с. 
Содержание 

 
10. Анализ и моделирование операций обработки сырья и полуфабрикатов для мучных кондитерских 

изделий : [монография] / Г. В. Авроров [и др.]. – Старый Оскол : ТНТ, 2024. – 242 с. 
Содержание 

 
11. Актуальные вопросы качества и безопасности продовольственного сырья, кулинарной продукции и 

пищевых производств : монография / Д. И. Быстров [и др.] ; под ред.: А. Т. Васюковой, И. У. Кусовой, О. А. 
Суворова ; Министерство науки и высшего образования Российской Федерации, Федеральное 
государственное бюджетное образовательное учреждение высшего образования "Московский 
государственный университет пищевых производств". – Москва : Русайнс, 2024. – 418 с. 
Содержание 

 
12. Васюкова, А. Т. Компьютерное моделирование процесса управления персонифицированным 

питанием : монография / А. Т. Васюкова, Н. М. Портнов. – Москва : РУСАЙНС, 2024. – 246 с. 
Содержание 

 
13. Методические подходы к оценке состояния и нормированию питания в образовательных 

организациях : монография / С. В. Маслов [и др.] ; Автономная некоммерческая организация "Институт 
отраслевого питания". – Москва : РУСАЙНС, 2024. – 221, [1] с. 
Содержание 

 
14. Организация питания обучающихся в образовательных учреждениях : монография / А. Т. Васюкова [и 

др.]. – Москва : Русайнс, 2024. – 260 с. 
Содержание 

 
15. Организация питания школьников в регионах России. Обзор лучших практик : монография / А. Т. 

Васюкова [и др.]. – Москва : Русайнс, 2024. – 274, [1] с. 
Содержание 

 
16. Тутов, Н. Д. Производство хлеба и хлебобулочных изделий на малых предприятиях : монография / Н. 

Д. Тутов, Г. В. Авроров, В. А. Авроров. – Старый Оскол : ТНТ, 2024. – 229 с. 
Содержание 

2023 
17. Использование научно-обоснованных технологических параметров производства говядины и 

свинины : монография / Е. Я. Лебедько [и др.]. – Москва : РУСАЙНС, 2023. – 166 с. 
Содержание 

 
18. Беляева, М. А. Многокритериальная оптимизация тепловой обработки мясных полуфабрикатов с 

использованием современных электрофизических методов нагрева : монография / М. А. Беляева. – 
Москва : РУСАЙНС, 2023. – 234 с. 
Содержание 

 
19. Беляева, М. А. Оптимизация пищевой и биологической ценности мясных полуфабрикатов в процессе 

тепловой обработки с целью обеспечения населения качественными продуктами питания : 
монография / М. А. Беляева ; Российский экономический университет имени Г. В. Плеханова. – Москва : 
РУСАЙНС, 2023. – 340 с. 
Содержание 

 
20. Переработка сыворотки. Процессы, оборудование, технологии : [монография] / О. В. Дымар [и др.] ; под 

общ. ред. О. В. Дымара. – Минск : Колорград, 2023. – 360 с. 
Содержание 

 
21. Инновационные белковые продукты на основе спирулины - решение продовольственной проблемы : 

монография / Г. Г. Жарикова [и др.] ; Министерство образования и науки Российской Федерации, 
Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего образования "Российский 
экономический университет имени Г. В. Плеханова". – Москва : РУСАЙНС, 2023. – 216, [1] с. 
Содержание 
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22. Авроров, В. А. Инновационные разработки для пищевых и перерабатывающих отраслей 

промышленности : монография / В. А. Авроров, Г. В. Авроров, Н. Д. Тутов. – Старый Оскол : ТНТ, 2023. – 
200, [1] с. 
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науки и высшего образования Российской Федерации, Федеральное государственное бюджетное 
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