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2025 
1. Магомедов, М. Д. Эффективное развитие мясоперерабатывающих предприятий как направление 

повышения продовольственной безопасности России : монография / М. Д. Магомедов, М. В. Карп ; 
Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего образования 
"Государственный университет управления". - 2-е изд. - Москва : Дашков и Кº, 2025. - 170 с. 
Содержание 

 
2. Актуальные вопросы качества и безопасности продовольственного сырья, кулинарной продукции, 

хлебопекарных и кондитерских производств : сборник научных трудов Всероссийского форума и конкурса 
научных работ / Некоммерческое партнерство "Гильдия пекарей и кондитеров Московской области", 
Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего образования "Московский 
государственный университет пищевых производств" ; ред.: В. В. Бронникова [и др.]. – Москва : РУСАЙНС, 
2025. – 203, [1] с. 
Содержание 

2024 
3. Методы контроля качества и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов : 

[монография] / А. В. Мелещеня [и др.] ; под общ. ред. З. В. Ловкиса ; Национальная академия наук 
Республики Беларусь, РУП "Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по 
продовольствию". – Минск : ИВЦ Минфина, 2024. – 351 с. 
Содержание 

 
4. Совершенствование рациона питания населения, обеспечение качества и безопасности кулинарной 

продукции : сборник научных трудов Всероссийской научно-практической конференции с международным 
участием, посвященной памяти Почетного работника высшей школы Российской Федерации, доктора 
технических наук, профессора Георгия Георгиевича Дубцова. Ч. 1 / Министерство науки и высшего 
образования Российской Федерации, Федеральное государственное бюджетное образовательное 
учреждение высшего образования "Московский государственный университет пищевых производств" ; 
редкол.: Д. И. Быстров [и др.]; И. У. Кусова (отв. ред.). – Москва : Русайнс, 2024. – 368, [1] с. 
Содержание 

 
5. Совершенствование рациона питания населения, обеспечение качества и безопасности кулинарной 

продукции : сборник научных трудов Всероссийской научно-практической конференции с международным 
участием, посвященной памяти Почетного работника высшей школы Российской Федерации, доктора 
технических наук, профессора Георгия Георгиевича Дубцова. Ч. 2 / "Совершенствование рациона питания 
населения, обеспечение качества и безопасности кулинарной продукции", всероссийская научно-
практическая конференция, Министерство науки и высшего образования Российской Федерации, 
Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего образования "Московский 
государственный университет пищевых производств" ; ред.: Д. И. Быстров [и др.]; отв. ред. И. У. Кусова. – 
Москва : Русайнс, 2024. – 210, [1] с. 
Содержание 

 
6. Васюкова, А. Т. Методология специализированного питания и рационов на его основе : монография / 

А. Т. Васюкова, Д. А. Тихонов. – Москва : РУСАЙНС, 2024. – 140 с. 
Содержание 

 
7. Обоснование технологии кулинарной продукции с использованием творога и ингредиентов 

растительного происхождения : монография / Ф. В. Перцевой [и др.] ; под ред.: Ф. В. Перцевого, П. В. 
Гурского. – Москва : Русайнс, 2024. – 363 с. 
Содержание 
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8. Васюкова, А. Т. Современные тенденции развития специализированного питания : монография / А. Т. 
Васюкова, Р. А. Эдварс, М. В. Васюков. – Москва : Русайнс, 2024. – 167, [1] с. 
Содержание 

 
9. Моргунова, Е. М. Химический состав и пищевая ценность белорусских продуктов питания : 

[монография] / Е. М. Моргунова, С. Н. Вислоухова, Е. В. Федоренко ; Национальная академия наук Беларуси, 
РУП "Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по продовольствию". – Минск : ИВЦ 
Минфина, 2024. – 136, [1] с. 
Содержание 

 
10. Функциональные продукты как новое направление пищевых технологий : коллективная монография / 

Л. В. Абдуллина [и др.] ; под ред. Г. С. Степановой ; Автономная образовательная организация высшего 
образования Центросоюза Российской Федерации "Российский университет кооперации", Казанский 
кооперативный институт. – Москва : Русайнс, 2024. – 153 с. 
Содержание 

 
11. Анализ и моделирование операций обработки сырья и полуфабрикатов для мучных кондитерских 

изделий : [монография] / Г. В. Авроров [и др.]. – Старый Оскол : ТНТ, 2024. – 242 с. 
Содержание 

 
12. Актуальные вопросы качества и безопасности продовольственного сырья, кулинарной продукции и 

пищевых производств : монография / Д. И. Быстров [и др.] ; под ред.: А. Т. Васюковой, И. У. Кусовой, О. А. 
Суворова ; Министерство науки и высшего образования Российской Федерации, Федеральное 
государственное бюджетное образовательное учреждение высшего образования "Московский 
государственный университет пищевых производств". – Москва : Русайнс, 2024. – 418 с. 
Содержание 

 
13. Васюкова, А. Т. Компьютерное моделирование процесса управления персонифицированным 

питанием : монография / А. Т. Васюкова, Н. М. Портнов. – Москва : РУСАЙНС, 2024. – 246 с. 
Содержание 

 
14. Методические подходы к оценке состояния и нормированию питания в образовательных 

организациях : монография / С. В. Маслов [и др.] ; Автономная некоммерческая организация "Институт 
отраслевого питания". – Москва : РУСАЙНС, 2024. – 221, [1] с. 
Содержание 

 
15. Организация питания обучающихся в образовательных учреждениях : монография / А. Т. Васюкова [и 

др.]. – Москва : Русайнс, 2024. – 260 с. 
Содержание 

 
16. Организация питания школьников в регионах России. Обзор лучших практик : монография / А. Т. 

Васюкова [и др.]. – Москва : Русайнс, 2024. – 274, [1] с. 
Содержание 

 
17. Тутов, Н. Д. Производство хлеба и хлебобулочных изделий на малых предприятиях : монография / Н. 

Д. Тутов, Г. В. Авроров, В. А. Авроров. – Старый Оскол : ТНТ, 2024. – 229 с. 
Содержание 

2023 
18. Использование научно-обоснованных технологических параметров производства говядины и 

свинины : монография / Е. Я. Лебедько [и др.]. – Москва : РУСАЙНС, 2023. – 166 с. 
Содержание 

 
19. Беляева, М. А. Многокритериальная оптимизация тепловой обработки мясных полуфабрикатов с 

использованием современных электрофизических методов нагрева : монография / М. А. Беляева. – 
Москва : РУСАЙНС, 2023. – 234 с. 
Содержание 

 
20. Беляева, М. А. Оптимизация пищевой и биологической ценности мясных полуфабрикатов в процессе 

тепловой обработки с целью обеспечения населения качественными продуктами питания : 
монография / М. А. Беляева ; Российский экономический университет имени Г. В. Плеханова. – Москва : 
РУСАЙНС, 2023. – 340 с. 
Содержание 

 
21. Рябцева, С. А. Дрожжи в переработке молочного сырья : монография / С. А. Рябцева, А. А. Котова, А. А. 

Скрипнюк ; Северо-Кавказский федеральный университет. – Изд. 2-е, стереотип. - Санкт-Петербург ; Москва ; 
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Краснодар : Лань, 2023. - 118 с. 
Содержание 

 
22. Переработка сыворотки. Процессы, оборудование, технологии : [монография] / О. В. Дымар [и др.] ; под 

общ. ред. О. В. Дымара. – Минск : Колорград, 2023. – 360 с. 
Содержание 

 
23. Эффективные технологии производства свекловичного сахара : [монография] / О. К. Никулина [и др.] ; 

Национальная академия наук Беларуси, РУП "Научно-практический центр Национальной академии наук 
Беларуси по продовольствию". – Минск : ИВЦ Минфина, 2023. – 302 с. 
Содержание 

 
24. Инновационные белковые продукты на основе спирулины - решение продовольственной проблемы : 

монография / Г. Г. Жарикова [и др.] ; Министерство образования и науки Российской Федерации, 
Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего образования "Российский 
экономический университет имени Г. В. Плеханова". – Москва : РУСАЙНС, 2023. – 216, [1] с. 
Содержание 

 
25. Авроров, В. А. Инновационные разработки для пищевых и перерабатывающих отраслей 

промышленности : монография / В. А. Авроров, Г. В. Авроров, Н. Д. Тутов. – Старый Оскол : ТНТ, 2023. – 
200, [1] с. 
Содержание 

 
26. Инновационные технологии производства продуктов специализированного питания : учебник / Л. А. 

Забодалова [и др.]. – Москва : Русайнс, 2023. – 417, [13] с. 
Содержание 

 
27. От проростка до функционального продукта здорового питания : монография / В. И. Трухачев [и др.]. – 

Санкт-Петербург ; Москва ; Краснодар : Лань, 2023. – 163 с. 
Содержание 

 
28. Веселовский, С. Ю. Микробиология, санитария, гигиена и биологическая безопасность на пищевом 

производстве : учебное пособие для студентов высших учебных заведений, обучающихся по аграрным, 
естественно-научным, медицинским направлениям / С. Ю. Веселовский, В. А. Агольцов. – Москва : Юрайт, 
2023. – 221, [1] с. 
Содержание 

 
29. Джум, Т. А. Инновации в индустрии питания : учебное пособие / Т. А. Джум, М. Ю. Тамова ; Министерство 

науки и высшего образования Российской Федерации, Федеральное государственное бюджетное 
образовательное учреждение высшего образования "Кубанский государственный технологический 
университет". – Краснодар : [б. и.], 2023. – 379 с. 
Содержание 

 
30. Зерно и продукты его переработки в рациональном питании : учебное пособие для вузов : учебное 

пособие для студентов высших учебных заведений, обучающихся по аграрным, экономическим, социально-
экономическим, инженерно-техническим направлениям / Л. Н. Плохотнюк [и др.] ; под ред. Л. Н. Плохотнюка. 
– Москва : Юрайт, 2023. – 210, [2] с. 
Содержание 

 
31. Процессы миграции влаги и жира в кондитерских изделиях / Н. Б. Кондратьев [и др.]. – Москва : ДеЛи, 

2023. – 166 с. 
Содержание 

 
32. Тужилкин, В. И. Управление технологическими процессами производства сахаристых продуктов. 

Диагностика и эффективное управление при нарушениях и отклонениях в технологии : учебное 
пособие / В. И. Тужилкин, Н. Д. Лукин. – Санкт-Петербург ; Москва ; Краснодар : Лань, 2023. – 220 с. 
Содержание 

 
33. Детское питание: наука, технологии, продукты : [монография] / З. В. Ловкис. – Минск : ИВЦ Минфина, 

2023. – 355 с. 
Содержание 

 
34. Упаковка пищевых продуктов: материалы, технологии, экология : [монография] / И. Ю. Ухарцева [и др.] ; 

Национальная академия наук Беларуси, Институт механики металлополимерных систем им. В. А. Белого. – 
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